
                                                                                                                                                                                                                                    

 

 

CURSOS DE FORMACIÓN GRATUITOS VISITELCHE- CdT ALICANTE INTERIOR 

1er semestre de 2017 

 

Desde Visitelche y en colaboración con el CdT de Alicante Interior, hemos organizado los 

siguientes cursos de formación continua gratuitos, financiados por el Fondo Social Europeo y la 

Generalitat Valenciana, para personal en activo de establecimientos hosteleros.  

TÉCNICAS DE CORTE Y SERVICIO DEL JAMÓN (8 h.) 

Dirigido: A Jefes/as de sala, personal de cocina, camareros/as, ayudantes de camareros, gerentes y 

propietarios/as de establecimientos de hostelería en activo de la Comunidad Valenciana. 

Fecha: Lunes 13 y martes 14 de febrero de 2017. 

Horario: 16:30 a 20:30 horas. 

Lugar: Escuela Municipal de Hostelería de Elche, C/ Presidente Lázaro Cárdenas del Río, 1. 

Fecha límite de inscripción: 05/02/2017 

 

INICIACIÓN AL SERVICIO Y A LA CATA DE VINOS (8 h.) 

Dirigido: A Jefes/as de sala, camareros/as, ayudantes de camareros, gerentes y propietarios/as de 

establecimientos de hostelería en activo de la Comunidad Valenciana.  

Fecha: Lunes 20 y martes 21 de febrero de 2017. 

Horario: 16:30 a 20:30 horas. 

Lugar: Escuela Municipal de Hostelería de Elche, C/ Presidente Lázaro Cárdenas del Río, 1. 

Fecha Límite de Inscripción: 12/02/2017 

 

COCINA FUSIÓN: COMBINACIÓN DE COCINA ORIENTAL CON LA COCINA DE OCCIDENTE (8 h.) 

Dirigido: A Jefes/as de cocina, cocineros/as, ayudantes de cocina, gerentes y propietarios/as de 

establecimientos de hostelería, en activo de la Comunidad Valenciana.  

Fecha: Lunes 3 y martes 4 de abril de 2017.  

Horario: 16:30 a 20:30 horas. 

Lugar: Escuela Municipal de Hostelería de Elche, C/ Presidente Lázaro Cárdenas del Río, 1. 

Fecha Límite de Inscripción: 26/03/2017 

 



                                                                                                                                                                                                                                    

 

 

COCINA VEGANA: CONCEPTO Y PRÁCTICA (8 h.) 

Dirigido: A Jefes/as de cocina, cocineros/as, ayudantes de cocina, gerentes y propietarios/as de 

establecimientos de hostelería, en activo de la Comunidad Valenciana.  

Fecha: Lunes 15 y martes 16 de mayo de 2017. 

Horario: 16:30 a 20:30 horas. 

Lugar: Escuela Municipal de Hostelería de Elche, C/ Presidente Lázaro Cárdenas del Río, 1. 

Fecha Límite de Inscripción: 07/05/2017 

 

En Visitelche podemos tramitar la inscripción a los cursos. Las personas interesadas deben hacernos 

llegar los datos de contacto, el puesto que ocupa, copia del DNI y de la última nómina o del último recibo 

de autónomo (del mes de anterior como mucho) o contrato, donde figure el puesto de trabajo.  

Para inscribirse por su cuenta: 

1. Bien en www.cdt.gva.es - Abajo, seleccionar CdT Interior, y en el calendario, seleccionar la fecha 
del curso y acceder a la información del curso e inscribirse aportando sus documentos. 
 

2. O bien en www.cdt.gva.es - Secretaría virtual- Inscripción a cursos presenciales. Centro: 
CdT Alicante/ Tipo de formación: FPE Ocupados/ Zona: CdT Interior y se activa la lista de 
cursos. Acceder a la información del curso e inscribirse aportando sus documentos. 

 

Importante: La preinscripción a un curso no supone la admisión al mismo. Para poder ser 

SELECCIONADO/A en los cursos deben contestar al mail de PRESELECCIONADO/A. Y 

deberán comprobar que han sido admitidos al curso solicitado 3 días antes de su inicio, vía web, correo 

electrónico o por teléfono. 

 

Más información: 

Visitelche Organismo Autónomo Local 

C/ Filet de Fora, 1 

03203 Elx/Elche 

Inscripciones:     

Tel. 966 658 140    auxiliar@visitelche.com    Preguntar por Patricia o Antonio.  
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